
Закуски
 › Лосось, маринованный в черной 
смородине 

 › Слегка соленый сиг
 › Карпаччо с джемом из красного лука и 
сыром Пармезан 

 › Перепелиные яйца с икрой 
 › Тигровые креветки в темпуре 
 › Паштет из утки с клюквой
 › Куриные рулетики с абрикосом
 › Маринованные грибы, маринованная 
свекла

 ›  Mаринованная тыква 
 › Mаринованные оливки

Салаты
 › Салат оливье
 › Салат Нисуаз с тунцом 
 › Греческий салат 
 › Селедка под шубой

Основные Блюда
 › Лосось, запеченный с травами
 › Жареная свинина в хмельной карамели 
из пива и меда 

 › Ути́ное конфи́  
 › Жареные овощи 
 › Кисло-сладкая красная капуста 
 › Картофель парижский с тимьяном 
 › Кускус c вялеными помидорами

Десерт
 › Выбор фруктов 
 › Капкейки c маракуйей, сырно-сливоч-
ным кремом, вишневым кремом и 
ягодами 

 › Груши, маринованные в шафрановом 
сиропе с кремом маскарпоне 

 › Cырная тарелка из 3 видов сыра

 › Вода, чай или кофе
 › Выбор хлеба, травяное масло и 
сливочный сыр
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